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Carte Brasserie week-end 2024



Tapas Tex Mex

à Partager

- Les grammages des viandes sont donnés avant cuisson - prix nets - exigez votre ticket - la maison n’accepte pas les chèques - Visuels non contractuel -

Small
8 pièces = 10€

Giant
18 pièces = 20€

assiette de Fromages 7,90

Vin au Verre

Demandez notre
Carte des Vins

Petite assiette de Frites 4,50€

Petite : 10€ | Grande : 19€

Planche de Charcuterie et Fromages

Mojito Red Bull 12,00
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, Red Bull

Mojito Ruby 12,00
Rhum, citron vert, sucre de canne, liqueur de framboise,
menthe fraîche, eau gazeuse

Mojito de saison 12,00
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche,
fraise fraîche, eau gazeuse, champagne

Bacardi Mojito The Original 11,50
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, eau gazeuse

Mojito Royal 12,00
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, Champagne

Mojito Apple 12,00
Rhum, citron vert, sucre de canne,
menthe fraîche, Manzana, eau gazeuse

Découvrez
nos Mojitos
25cl dont 6cl d’alcool
50cl dont 12cl d’alcool

Mojito en 50cl + 6€

Onctueuse Burrata 13,50
Servie avec tomates cœur de pigeon

Croustillant de chèvre persillé 13,50
Servi avec une salade aux noix

Assiette de saumon fumé 13,50
Servie avec toasts

les Entrées

Pavé de saumon rôti 21,00
Servi avec ses légumes croquants

Poêlée de gambas flambés au whisky 24,00
Servie avec son risotto

Fish and Chips 21,00
Servi avec une sauce tartare et frites

le coin du Pêcheur

À la carbonara 19,00

Au pesto et stracciatella 21,50

Au deux saumons 21,50

les Pâtes
Bucatini ou Penne, sauce au choix



- Les grammages des viandes sont donnés avant cuisson - prix nets - exigez votre ticket - la maison n’accepte pas les chèques - Visuels non contractuel -

Kir 12cl, mûre, cassis, framboise, pêche, fraise 5,50

Kir Royal 12cl 11,00

Coupe de Champagne 12cl 11,00

Il Momento Martini Rosso, Bianco 5cll 6,00

Campari 5cl 5,50

Suze 5cl 5,50

Porto 5cl 5,50

Ricard, Pastis 51 2cl 6,00

Américano 6cl 8,50

Martini Gin 6cl 8,00

Apéritifs

City Rock Salad 18,50
Salade, maïs, croustillant de poulet, Cheddar, tomates, œuf dur, aubergine, Parmesan, oignons

Italienne Salad 19,50
Salade, tomates, parmesan, jambon cru, olives, Mozzarella, poivrons,
aubergines grillées, tomates séchées, oignons

Queen Victoria Salad 18,50
Salade, tomates, lardons, croûtons, pommes de terre, œuf poché

Salad Landaise 19,50
Salade, gésiers confits, filets de canard fumé, croûtons, tomates,
sauce salade, œuf poché, champignons

Assiette Océane 20,50
Salade, saumon fumé, crevettes, citron, oignons, paprika, Tarama

les Salades Géantes

la Brasserie
Souris d’agneau jus au thym 24,50
400g* environ, servie avec purée à l’ancienne

Carpaccio de boeuf 21,00
Copeaux de Parmesan et sa Burrata

Camenbert pané et sa charcuterie 24,00
Servi avec frites

Croque City 19,50
Tranches de pain grillé, œuf, jambon blanc, béchamel et fromage rapé

Onctueuse entrecôte 24,00
Pièce de bœuf de 230g* environ, sauce Béarnaise

Pièce du boucher 23,00
Pièce de bœuf de 180g* Selon arrivage

Tartare de bœuf préparé ou poêlé 23,00
Viande hachée de bœuf de 180g* environ, assaisonement maison

Escalope de volaille à la Normande 23,00
Escalope de dinde, recette traditionnelle

Accompagnements: Frites, haricots verts, salade, riz, purée maison. Sauces: poivre, Béarnaise, échalotte
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City Rock Burger 19,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, steak haché 150g frais, cheddar bacon, œuf, sauce burger, frites

BBQ Burger 19,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, steak haché 150g frais, cheddar, sauce BBQ, frites

Boursin Burger 20,00
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, steak haché 150g frais, Boursin, bacon, sauce burger, frites

Chicken Burger 19,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, poulet pané 150g, cheddar, œuf, frites

Burger au poivre 20,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, steak haché 150g frais, cheddar, bacon, sauce poivre, frites

Burger Savoyard 20,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, steak haché 150g frais, cheddar, bacon, chorizo, fromage à raclette, frites

Veggie Burger 20,50
Bun’s, salade, tomate, oignons rouges, galette de légumes, sauce cocktail, frites

Steak supplémentaire : Double + 4€ | Triple + 8€ - Garniture supp: = 1€

les Burgers



- l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération - Visuels non contractuel -

composez vos Glaces
2 Boules  5,00

3 Boules 7,00

Supplément 1,20
Chantilly, sauce chocolat...

Fraise, Caramel, Citron Vert, Mangue passion,
Pistache, Chocolat Suisse, Vanille de Madagascar...

Chocolat Liégeois 9,50
1 Boule vanille de Madagascar, 2 Boules chocolat,
accompagnées d’un coulis de chocolat chaud et chantilly

Café Liégeois 9,50
2 Boules café, 1 Boule vanille de Madagascar, accompagnées de chantilly

Fraise liégeois 9,50
1 Boule vanille de Madagascar, 2 Boules fraise,
accompagnées d’un coulis de fruits rouges et chantilly

Dame Blanche 9,50
3 Boules Vanille de Madagascar,
accompagnées d’un coulis de chocolat chaud et chantilly

Coupe Caramelita 9,50
3 Boules caramel, accompagnées de sauce caramel et chantilly

Coupe Colonel 9,50
2 Boules sorbet citron, arrosées de Vodka 2cl, agrémentées d’une fine tranche de citron

les Parfums

Manzana 6cl 9,00

Get 27, Get 31 6cl 9,00

Cognac 6cl 9,00

Café 2,50

Double café 4,90

Décaféiné 2,60

Noisette 2,90

Café crème, Capuccino 5,10

Chocolat chaud 4,60

Chocolat viennois 4,10

Earl Grey 4,60
Jasmin 4,60
Menthe 4,60
Fruits rouges 4,60
Vanille 4,60
Ceylan 4,60
Darjeeling 4,60
Infusions 4,60

nos Coupes glacées

Boissons chaudes

Armagnac / Calvados 4cl 9,00

Cointreau / Grand Marnier 4cl 9,00

Poire / Mirabelle 4cl 9,00

Digestifs

les Thés

Café Gourmand, Servi avec 3 gourmandises 6,90

Déca Gourmand, Servi avec 3 gourmandises 7,50

Chocolat Gourmand, Servi avec 3 gourmandises 7,50

Thé Gourmand, Servi avec 3 gourmandises 7,50

Moelleux au Chocolat et sa boule de glace 7,90

Mousse au chocolat à l’ancienne 7,90

Pain perdu et sa boule de glace 7,90
Sauce aux choix, Fruits rouges, caramel ou chocolat

Crème Brûlée, maison 7,90

Tarte fine aux pommes, glace caramel 7,90

les Desserts



- l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération -

City Rock 9,90
Vodka, Soho, pomme, jus de citron, Red Bull

Banana Moon 9,90
Rhum, Malibu, Pisang, orange, ananas, grenadine

Sex And The beach 9,90
Vodka, cranberry, ananas, liqueur de pêche

Blue lagoon 9,90
Vodka, jus de citron, sucre de canne, Curaçao

Téquila Sunrise 9,90
Téquila, jus d’orange, sirop de grenadine

Martini Royal Bianco 9,90
Martini Bianco 5cl, vin pétillant 5cl, jus de citron vert

Daiquiri original 9,90
Rhum, jus de citron vert, sucre de canne

Pretty Woman 9,90
2cl Vodka, 10cl Champagne, crème de cassis

New York City 9,00
Jus de fraise, banane, sirop de pêche

Rhode Island 9,00
Jus de mangue, ananas, goyave, banane, sirop de passion

Miami 9,00
Jus de banane, mangue, citron, sirop de framboise

Caipirinha  9,90
Cachaça, citron vert, sirop de sucre de canne

Ti Punch 9,90
Rhum agricole, sucre de canne, citron vert

Caipiroska  9,90
Vodka, citron vert, sirop de sucre de canne

Pina Colada 9,90
Rhum, jus d’ananas, sucre de canne, crème coco

Long Island 10,90
2cl Rhum, 2cl Téquila, 2cl Gin, 2cl Vodka, jus de citron vert, Coca Cola

Margarita 9,90
Téquila, Cointreau, jus de citron vert

Cosmopolitain 9,90
Vodka, Cointreau, citron vert, Cranberry

Spritz 9,90

Virgin Mojito 9,00
Sirop de mojito, tranche de citron vert, feuilles de menthe, eau gazeuse

Virgin Colada 9,00
Jus d’ananas, crème de coco, crème liquide

Virgin Sex And The beach 9,00
Fraise, cranberry, ananas, sirop de pêc

Alcools 4cl + Soft 10cl. 9€
Téquila - Gin - Vodka - Malibu - Soho - Whisky - Rhum

Cocktail 25cl 6cl d’alcool - XL 12cl d’alcoolCocktails

Cocktails sans alcool

Montana 10,50
City Rock Beer 50cl, Vodka 2cl, Rhum 2cl, sirop de pêche

Michigan 10,50
Bière blanche 50cl, Rhum 2cl, Téquila 2cl, sirop de citron

les Bières bouteilles

les Cocktails de Bières

Les Ecossais
J&B 8,50
Chivas 9,00
Johnnie Walker Black Label 9,00
Glen Deveron 9,00
Knockando  9,00
Aberlour 9,00
Cardhu 9,00
Glenfiddich 9,00
Glenmorangie 9,00
Talisker 10,00

Les Irlandais
Bushmills , Jameson 9,00
Les Américains
Four Roses Kentucky 9,00
Jack Daniel’s 9,00
Jack Daniel’s Single Barrel, Honey, Apple, fine 9,00
Gentleman Jack 9,00
Liqueur de Baileys 6cl 8,00

Oasis tropical 33cl 4,50
Orangina 25cl 4,50
Schweppes Tonic, Agrumes 25cl 4,50
Eau Minérale, Vittel 25cl 3,50
Vittel, San Pellegrino 50cl 5,20
Vittel, San Pellegrino 1L 6,50
Sirop à l’eau 25cl 3,00
Menthe, grenadine, citron, fraise, pêche, cassis, coco, orgeat...

Supplément sirop 0,50

Boissons fraîches

Cocktail XL + 6€

Cocktail XL + 6€Cocktail 25cl - XL 50cl

Red Bull 25cl 6,00
Red Bull Editions 25cl 6,00
Sans sucre, tropical

Coca Cola, Zéro 33cl 4,50
Sprite, Perrier 33cl 4,50
Ice Tea 25cl 4,50
Jus de fruit 25cl 4,50
Orange, ananas, pomme, citron vert, fraise, cranberry, tomate

Nectar de fruit 25cl 4,50
Banane, mangue, goyave

Whiskies 4cl

Heineken Long Neck 5° 33cl 7,00

Super Bock 5,1° 25cl 6,50

Bud blonde 5° 33cl 7,00

Corona blonde 4.5° 33cl 7,50

Despérados à la Téquila 5.9° 33cl 7,50

Cubanisto 5.9° 33cl 7,50

moments Pression 25cl 50cl 2,5L

City Rock Beer 4,00 8,50 38,00
Tripel Karmeliet 4,50 8,50 38,00
Monaco 4,50 8,50 38,00
Abbaye de Leffe 4,50 8,50 38,00
Hogaarden Blanche 4,50 8,50 38,00
Picon bière 4,50 8,50 38,00
Panaché 4,40 8,40 38,00
Monaco Bull 5,00 9,50 38,00
(Bière, Red Bull et grenadine)

Supplément sirop 2cl/4cl 0,50 1,00

Girafe



- l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération -

Bouteille Verre
75cl 12,50cl

Verre Carafe Carafe
12.50cl 25cl 50cl

Rouge, Blanc, Rosé - AOP Les Authentiques 4,90 5,80 10,80

Coupe de champagne 12cl 11,00

Veuve Clicquot 120,00

Moët & Chandon 120,00

Moët & Chandon rosé 135,00

Bouteille 75cl

Chardonnay la chevalière IGP d’Oc 25,20 5,90

Chablis Saint-Martin Domaine Laroche AOP 43,50 6,90

Sauvignon La chevalière IGP d’Oc 23,00 4,90

Côtes-du-Rhone Artésis Blanc Domaine Ogier AOP 27,00

Monbazillac Roc de Miremont AOP 29,50 5,70

Pinot noir la Chevalière IGP d’Oc 25,50 5,50

Côtes-du-Rhone Artésis Bio Domaine Ogier AOP 24,50 5,40

Crozes Hermitage L’Orientale AOP 49,00

Bordeaux Cabernet franc By Mirefleurs AOP 23,00 5,90

Medoc Cru Bourgeois Lacombe Noiallac AOP 36,00

Châteauneuf du Pape Clos de L’Oratoire AOP 60,50

Pic Saint-Loup Domaine des Rocs Sancto Lupo AOP 36,00

Terrasses du Larzac Extreme AOP 39,50

Bourgogne rouge Domaine Champy AOP 49,50

Saint Emilion Grand cru Tour de Capet AOP 49,50 7,50

Côtes-de-Provence Gassier cuvée Esprit AOP 28,00 5,90

Côtes-de-Provence Minuty AOP 39,50

Bouteille Verre
75cl 12,50cl

Bouteille Verre
75cl 12,50cl

vins Rouges

vins Rosés

vins Blancs

vins en Carafe

les Champagnes


